Voici le travail pour les vacances de Mai Vacances
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Le pain d'épices

J { Le pain d'épices

""" B — N }) Entoure ( 99

EN BLEU : les ustensiles

/' Les ingrédients [ Lesustensiles :
:250:g-dle: mieh @’;5‘? { ] -une spatule \/ EN ROUGE : le titre
-1 verre de lait ﬁ -un saladier \ EN VERT : les ingrédients
-100g de beurre fondu { : :
ey ¢ G
-200 g de farine @v {1 -une balance %
- une cuillere a café de cannelle %S’
-1 sachet de levure & | -unecasserole (& = T :
= { | ; ° J-Relie " le mot au dessin correspondant.
-50 g de sucre en poudre I» . ; : o
1 couf @ -un moule a cake -
-1 ceu

I : ] : miel ®
. - du sel ~ :

. ) beurre @
. Le déroulement

- 1- Peser les ingrédients nécessaires. lait ®

© 2- Faire chauffer le Iai‘rﬁ dans une casserole @? ——

: s L A n =

. - [

: 3- Mélanger le miel & et le lan‘ﬁchaud. T

- "
4- Ajouter le beurr‘e@fondu, la far‘ine&, le sel, le sucre, la

- bt ‘ sucre en poudre @
. —
- cannelle=>= | la levure et l'ceuf :

- 5- Mélanger le tout a l'aide de la spatule. levure ®

sel @

- 6- Verser la préparation dans le moule.

. |

- 7- Faire cuire pendant 40 minutes au four a 210° (thermostat 7). farine @
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: La préparation



VOCAB.

L'école
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Heu...
Ce n’est pas
schitroum

pfe las pots
de1 2125 et da A?g >
aF fu sauras
pourquol je suis
prata
infarveniv...
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