180 g de . 100 g de sucre 150 g de pelits
l . 4 I (J if’ r o
chocolat noir 0 gde beure glace osur 8 i beurres
Ustensiles
| N
= (
\ ‘ L
_ | culllére en 3 Du papiler | micro-
| salodier bois | couteauy | bolonce | owelle CUISSOR ot | ngo
E . l. :

Casse ke chocolat en morceaux dam un
solodier,

Coupe le beurre &1 gjoule-le au chocolat,
Fais fondre doucernent cu micro-ondes.

Ermietle les pelits beunres el coupe les
chormaoliows en petits dés,

Ajoute I'oeuf au mélange chocolot-beurre,
puls le sucre glace, Mélonge bien

Ajoute les pelits beurres s les chamaliows en
melongeant doucement.

Verte la préparation sur une feuille de papier
cuisson. Repie ka feullle pour donner une
forrme de soucisson,

Place le saucisson au fngo pendont &6 heuwres,
ou ou congélateur pendant | heure.,
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Avan! de servin retire le popier suifurisé et roule
le saucisson dons le sucre gloce.




