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Préparation :

Casse e chocolal en pelits morceaux dans un
saloder

Coupe le beure en pelils dés el goutele ou
chocolal.
Fais fordre cu moo-ondes.

Dars le saladier, cjoule ke sucre et mélange.
Pus ojoule les osufs un par un et mélarge
bien a chaque fos,

Alovte la farire et rélonge.
Aloule les cerneaux de noix (ou les ormoandes).

Beurre le rmoule et vernes-y ke rélonge.

Fois cuire G | 80°C pendant 20 minutes,




