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Verser la farine ef le sel
dans un saladier.
Diluer la levure dans le verre d'eau
liede ef le verser dans le saladier.

petrir la pdte
jusqu’a ce gu'elle devienne
bien souple.

Couvrir le saladier
avec un forchon

ef laisser reposer la pate
pendanf 1 heure.
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Placer la boule de pdfe sur une
plaque farinee. Faire cuire
pendant 25 minufes a -7, 12 ™
250° (thermostar 8-9) /1°
aprés avoir 3
préchaufféle four. &

- Wlags 2l

WO 0 | 86

AT

[2

—
|_]




