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Préparation :

Fais fondre doucement le beurre au micro-
ondes.
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Dans le saladier, mélange la farine, la levure,
la cassonade ef le sucre blanc.

Ajoute les oeufs et le beurre fondu. Mélange
bien.

Ajoute les pépites de chocolat et mélange.

Sur une plaque recouverte de papier cuisson,
forme des petites boules de pates en veillant &
bien les espacer.

Fais cuire 8 10 minutes & 200°C.
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